GATEAU AU CHOCOLAT ET A LA BETTERAVE ROUGE
DE CUISINE VG DE SYLVIANE

FAIRE FONDRE AVEC ET LAISSER
REFROIDIR

AJOUTER AU MELANGE BEURRE CHOCOLAT ET MIXER AVEC

CONCASSER ET ET MELANGER A
LA PREPARATION

VERSER DANS UN MOULE CHEMISE ET FAIRE CUIRE A 190° PENDANT 40 MIN



